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VIERNES, 24 DE MAYO DE 2019

CANARIAS NOTICIAS

COCTELERIA DE VANGUARDIA, HARINA DE PLATANO Y
FRUTAS TROPICALES, PROTAGONISTAS DE LA
PARTICIPACION DE HECANSA EN GASTROCANARIAS 2019
Cinco estudiantes participaron en los principales campeonatos de la
feria y cuatro exalumnos fueron finalistas en el 159 Campeonato
Regional Absoluto de Cocineros

|
3 2
am
EZy Gobierno 0 |
de Canarias C ‘

VOLg_\j}m

s, B

FORMACIO!
'GASTROCANAHV‘

AULA DE

HECANSA

Hoteles Escuela de Canarias (Hecansa), empresa adscrita a la
Consejeria de Turismo, Cultura y Deportes del Gobierno de Canarias,
participd con gran aceptacion, en el VI Saléon Gastrondmico de
Canarias, GastroCanarias 2019. El ‘Aula de Formacidén’ recibio, en sus
tres dias de celebracion, mas de un millar de visitantes. La cocteleria
de vanguardia, la harina de platano y las frutas tropicales fueron
protagonistas de la docena de demostraciones, talleres vy
showcooking que se impartieron en el estand para mostrar el modelo
de Formacidén Profesional Dual implantado en su red de centros.
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La ultima jornada comenzd con una actividad protagonizada por la
alumna y ganadora del concurso del ‘Aula Heineken de Gastronomia’,
Yenny Valenzuela, y por el segundo clasificado en el certamen
‘Bartalent del afo’ de Coca-Cola, Alexis Macebo, en la que,
acompafados por el chef formado en Hoteles Escuela de Canarias
Rubén Santos, elaboraron las recetas con las que se presentaron a la
final de los concursos.

El programa del ultimo dia lo completaron el maestro chocolatero
Pere Rosell; el critico gastrondmico Francisco Belin y una cata de
cervezas artesanas y quesos canarios a cargo del maestro cervecero
Frank Martin y Zebina Hernandez.

El viceconsejero de Turismo del Gobierno de Canarias, Cristobal de la
Rosa, destacd la alta participacion del ‘Aula de Formacion’, que se
convirtié “en un escaparate de gran proyeccion para la captacion de
nuevos profesionales”.

De la Rosa apuntd que “el objetivo ha sido hacer llegar al mayor
numero posible de personas y profesionales el sistema con la que se
trabaja desde los centros, basada en el aprendizaje en escenarios
reales de trabajo, lo que permite desarrollar una formacion completo
y profesional”.

La principal novedad de Ila participacion de Hecansa en
GastroCanarias, feria a la que acudio por tercer afio consecutivo, fue
la promocion de la formacion unida al producto local en colaboracion
con Gestion del Medio Rural (GMR), entidad dependiente de la
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del Gobierno de
Canarias. La aplicacidon de la miel en todo tipo de recetas, reposteria
para celiacos o la féormula para elaborar el mejor bocadillo gourmet
de cochino negro de las Islas son algunos de los ejemplos de las
demostraciones que se realizaron por parte de docentes, alumnos y
productores.

En este sentido, el viceconsejero de Turismo destacé “las enormes
posibilidades que ofrece al sector turistico y hostelero de las Islas la
union de un sector productor de materia prima de calidad, como el de
Canarias, con la formaciéon de los profesionales gastrondémicos”. “La
utilizacidon del producto local es garantia de calidad, lo que permite
mejorar la experiencia gastronémica de los consumidores y beneficiar
al sector primario local”, anadid.
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El director gerente de Hecansa, Alberto Avila, mostrd su satisfaccion
debido al numero de asistente, que pudieron disfrutar de
showcookings realizados por alumnos premiados en algunos de los
certdmenes de gastronomia mas importantes a nivel regional vy
nacional, asi como conocer de primera mano algunas de las técnicas
de vanguardia que aprenden los estudiantes de los programas de
Gastronomia, Cocina y Direccion de Alimentacién y Bebidas que
forman parte de la oferta de sus centros.

Avila apunté que "numerosas empresas presentes en Gastrocanarias
se han interesado en conocer a los nuevos talentos” y anadié que "es
un orgullo constatar que alumnos formados en nuestras escuelas son
hoy profesionales reconocidos y muy valorados en el sector de la
hosteleria y la restauracion”.

Participacién de talento formado en Hecansa en los certémenes

La participacién de Hecansa en GastroCanarias no se limité al ‘Aula
de Formacidn’. Cinco estudiantes participaron en los principales
certdmenes del salon gastrondmico. Daniel Tejera y Eduardo
Gonzalez, del Hotel Escuela Santa Cruz, se proclamaron,
respectivamente, mejor chef y mejor ayudante en el 6° Campeonato
de Jovenes Cocineros de Canarias.

Por otro lado, las alumnas del Hotel Escuela Santa Brigida Aina Ifiigo
Medina, Natalia Maria Ortiz Godoy y Adriana Sosa Santana se
presentan al 60 Campeonato de Canarias de Cocteleria Clasica y al 6°
Campeonato de Canarias de Tiraje de Cerveza.

Ademas, cuatro de los diez cocineros que se presentaron al 15°

Campeonato Absoluto de Cocineros de Gastrocanarias son
exalumnos.

EL DIGITAL DE CANARIAS

LUIS PADILLA DEFENDERA EN BBUSELAS EL PROYECTO
‘AGAETE, CAPITAL EUROPEA DEL CAFE’
Destacé la necesidad de que Canarias cuente con voz en Europa

El candidato de Coalicion Canaria-Unidos por Gran Canaria a la
Alcaldia de Agaete, Javier Gil, acompafé al candidato de Coalicion
Canaria-Coalicion por una Europa Solidaria al Parlamento Europeo
(CEUS), Luis Padilla, en una visita por diferentes fincas del Valle de



Las Palmas de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 — 35004

Telf. 928 369 806 — Fax. 928 385 634

La Aldea de San Nicolés: Avda. Los Cardones, 25 — 35470

Telf. 928 885 085 — Fax. 928 891 288

Cananas Santa Maria de Guia: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo — 35450
Telf. 928 896 790 — Fax. 928 896 790

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1° A — 38004
Telf. 922 299 655 — Fax. 922 242 060

Agaete para trasladar a los productores de café el proyecto de CC-
UXGC en Agaete para que el municipio se convierta en capital
europea del café.
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Los candidatos visitaron, junto con varios miembros de la candidatura
municipal de la formacién, como Carlos Alamo, Yayi Medina, Santiago
Ramirez, Nicolds Jiménez, Maria Valencia, Eva Gonzalez e Ivan Rioja,
las fincas de La Laja y la finca Café Platinium, donde conocieron los
diferentes proyectos que se realizan en torno al café y los diferentes
productos procedentes del sector primario, y su repercusidon en la
creacion de empleo ligado al turismo.

Luis Padilla destacé la necesidad de que Canarias cuente con voz en
Europa para defender al sector primario, con proyectos como el Café
de Agaete y también ligados a otros sectores como la pesca.
Asimismo, Javier Gil manifesté que “desde la Alcaldia de Agaete
vamos a contar con Luis Padilla para que defienda en el Parlamento
Europeo el proyecto ‘Agaete, capital europea del café y todos aquellos
que redunden en beneficio del municipio.
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EL APURON

EL CONSEJO INSULAR DE AGUAS AFRONTARA INVERSIONES
POR 9 MILLONES DE EUROS CON CARGO AL REMANENTE DE
TESORERIA

El Pleno del Cabildo Insular de La Palma ha aprobado hoy las cuatro
acciones financieramente sostenibles que desarrollara el Consejo
Insular de Aguas con cargo al remanente de Tesoreria por un valor de
mas de 9 millones de euros
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La obra mas importante y destacada sera la que se ejecute en torno
al sifén galeria hidraulica de Las Nieves - Canal Intermunicipal desde
el barranco del Rio, en Santa Cruz de La Palma, hasta el complejo
hidraulico de Aduares, en Brefa Alta, por valor de 4.690.053 euros.
Se trata de una instalacion para la que ya se dispone de proyecto y
cuyo principal beneficio es el trasvase de agua de la comarca este a
la oeste, con el afadido de un ahorro energético ya que
practicamente no necesita elevacion para el transporte de caudales.

La segunda obra en importancia, con un presupuesto de 2.756.588
euros, sera la rehabilitacion del canal general LP-1 en el tramo que va
desde Montes de Luna, en Villa de Mazo, a Las Indias, en
Fuencaliente, con el objetivo de que no se produzcan fugas de agua o
que se registren las menos posibles.
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Con un presupuesto de 825.989 euros se ejecutara el desdoble del
eje Aduares - Hermosilla, principal instalacion hidraulica de trasvase
entre el este y el oeste de la isla. El desdoble se realizara a través del
tunel nuevo de la Cumbre.

Por ultimo, se ejecutaran mejoras en la estacién de bombeo de
Aduares con un presupuesto de 854.538 euros.

ELIAS CASTRO QUIERE CONVERTIR A SANTA CRUZ DE LA
PALMA EN LA PUERTA DE ENTRADA A LA RESERVA MUNDIAL
DE LA BIOSFERA

La candidatura socialista de Santa Cruz de La Palma, liderada por
Elias Castro, present6 en la sede de la Reserva Mundial de la Biosfera
y posteriormente en la Quinta Verde de la capital, el proyecto que
aspira a convertir el municipio en puerta de entrada a la Reserva
Mundial de la Biosfera, gracias al aprovechamiento de zonas de
barrancos en Santa Cruz de La Palma con el fin de desarrollar un gran
proyecto de jardines botdnicos

El acto ha contado con la presencia del eminente profesor David
Bramwell, catedratico de Botanica reconocido a nivel mundial como
maxima autoridad en flora canaria, director del Jardin Botanico Viera
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y Clavijo de Las Palmas de Gran Canaria desde finales de los afios 70
hasta su jubilacidon, con el objetivo de dar a conocer la propuesta de
lo que pretende, segun palabras del candidato Castro, ser “un
proyecto de todas y todos, para el municipio capitalino, para nuestra
gente, para los que nos visiten, para marcar nuevos rumbos, para
quienes aman nuestra tierra, su biodiversidad y se enorgullecen de
conservar y compartir nuestro patrimonio natural”.

En la visita también ha estado presente Juan Manuel Lopez, ex
subdirector del Jardin Botanico Viera y Clavijo, Anselmo Pestana,
candidato a revalidar la Presidencia del Cabildo, el personal de la
Reserva de la Biosfera, Luis Morera y parte de la candidatura del
PSOE de Santa Cruz de La Palma.

Bramwell manifestd su entusiasmo por las posibilidades de la Quinta
Verde como puerta de entrada a la Reserva Mundial de la Biosfera,
asi como centro de interpretacion y divulgacion de la riqueza botanica
de La Palma. Quedé igualmente impresionado por las condiciones vy
caracteristicas de los barrancos Del Rio, La Madera, El Carmen vy
Barranco Seco para “generar senderos guiados que pongan en valor
el rico patrimonio natural del municipio”. Por ultimo, mostré su
predisposicién y entusiasmo para contribuir a la redaccion del
proyecto desde que el ayuntamiento se decidiese a ponerlo en
marcha.

LOS COLEGIOS DEL PROYECTO DE COMPOSTERAS DEL
CONSORCIO DE SERVICIOS YA FUNCIONAN DE FORMA
AUTONOMA

Los centros educativos que participan en el proyecto de composteras
del Consorcio de Servicios de La Palma funcionan de forma auténoma
en la correcta separacion de las diferentes fracciones de residuo,
realizando una importante aportacién a la reduccion de la llegada de
residuos organicos al Complejo Ambiental de Los Morenos. El
programa consiste en la instalacién de una compostera en cada uno
de los centros adscritos

Desde la puesta en marcha de esta iniciativa, en diciembre de 2017,
los centros han propiciado la adecuada gestién de los biorresiduos
gque generan para su transformaciéon en compost, que luego se ha
utilizado en forma de abono natural en los huertos o jardines de estos
centros.
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El Consorcio de Servicios de La Palma, puso en marcha esta iniciativa
con un doble objetivo, por un lado contribuir a sensibilizar al
alumnado sobre la correcta separacion de residuos y, por otro,
impulsar la recogida selectiva de materia organica que se viene
desarrollando en la isla desde finales de 2015.

El alumnado de los ocho centros que participan en el programa ha
tenido la oportunidad a lo largo del ano de implicarse activamente en
el proceso de separacidon de desechos organicos y conocer el
funcionamiento de la compostera. De esta forma, se ha conseguido
que sean conscientes, durante el proceso, de la gran cantidad de
desechos organicos que se generan en la isla y de la importancia de
su adecuada gestion para el medioambiente. Una vez obtenido el
compost han conocido la practica cdmo este se utiliza como abono
natural, completando asi el ciclo de los biorresiduos.

El proyecto ya se ha implantado en ocho centros educativos de
Educacién Primaria y Secundaria de la isla, ademas de dos centros de
educacién especial: el Centro de Dia de El Dorador y el Centro Triana.

La ultima en incorporarse a la iniciativa ha sido la Escuela Infantil
Municipal Nina Lola Albelo, situada en Los Llanos de Aridane. El
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centro que cuenta con mas de 50 escolares, se ha sumado al
proyecto por peticion propia y cuenta con una huerta en la que, una
vez obtenido el compost, podran utilizarlo como abono.

Los centros educativos que participan en el proyecto son, en Los
Llanos de Aridane, el CEIP Mariela Caceres Pérez, CEIP La Laguna,
Escuela Infantil Municipal Nina Lola Albelo e IES Pérez Pulido; en
Santa Cruz de La Palma, el CEIP Benahoare; en !Sreﬁa Alta, el CEIP
Miranda; en Puntallana, el CEIP Rita Rodriguez Alvarez; y el CEIP
Puntagorda.

Asesoramiento para los centros

El Consorcio de Servicios de La Palma ha puesto a disposicion de
todos los centros a los que se ha entregado la compostera un
profesional experto en compostaje que ha realizado visitas continuas
a los colegios, institutos y centros de atencion de la discapacidad con
el fin de asesorar al profesorado y personal en el uso de la
compostera. El asesoramiento técnico también a permitido adaptar el
trabajo con el compost a las necesidades concretas, segun el
volumen de desechos organicos generados, las condiciones
atmosféricas del lugar y el huerto del que dispone cada centro.

NOTICIAS CANARIAS

COCTELERIA DE VANGUARDIA, HARINA DE PLATANO Y
FRUTAS TROPICALES, PROTAGONISTAS DE LA
PARTICIPACION DE HECANSA EN GASTROCANARIAS 2019
Cinco estudiantes participaron en los principales campeonatos de la
feria y cuatro exalumnos fueron finalistas en el 159 Campeonato
Regional Absoluto de Cocineros

Hoteles Escuela de Canarias (Hecansa), empresa adscrita a la
Consejeria de Turismo, Cultura y Deportes del Gobierno de Canarias,
participd con gran aceptacion, en el VI Saldon Gastrondmico de
Canarias, GastroCanarias 2019. El ‘Aula de Formacién’ recibid, en sus
tres dias de celebracion, mas de un millar de visitantes. La cocteleria
de vanguardia, la harina de platano y las frutas tropicales fueron
protagonistas de la docena de demostraciones, talleres vy
showcooking que se impartieron en el estand para mostrar el modelo
de Formacién Profesional Dual implantado en su red de centros.
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La dltima jornada comenzé con una actividad protagonizada por la
alumna y ganadora del concurso del ‘Aula Heineken de Gastronomia’,
Yenny Valenzuela, y por el segundo clasificado en el certamen
‘Bartalent del afio’ de Coca-Cola, Alexis Macebo, en la que,
acompafados por el chef formado en Hoteles Escuela de Canarias
Rubén Santos, elaboraron las recetas con las que se presentaron a la
final de los concursos.

HECANSA %Gobhzmo

de Canarias

Estudia en of mundo real

El programa del ultimo dia lo completaron el maestro chocolatero
Pere Rosell; el critico gastrondmico Francisco Belin y una cata de
cervezas artesanas y quesos canarios a cargo del maestro cervecero
Frank Martin y Zebina Hernandez.

El viceconsejero de Turismo del Gobierno de Canarias, Cristdbal de la
Rosa, destacd la alta participacién del ‘Aula de Formacion’, que se
convirtid “en un escaparate de gran proyeccion para la captaciéon de
nuevos profesionales”.

De la Rosa apuntd que “el objetivo ha sido hacer llegar al mayor
numero posible de personas y profesionales el sistema con la que se
trabaja desde los centros, basada en el aprendizaje en escenarios
reales de trabajo, lo que permite desarrollar una formacién completo
y profesional”.
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La principal novedad de la participacion de Hecansa en
GastroCanarias, feria a la que acudio por tercer afio consecutivo, fue
la promocion de la formacion unida al producto local en colaboracion
con Gestion del Medio Rural (GMR), entidad dependiente de la
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del Gobierno de
Canarias. La aplicacion de la miel en todo tipo de recetas, reposteria
para celiacos o la férmula para elaborar el mejor bocadillo gourmet
de cochino negro de las Islas son algunos de los ejemplos de las
demostraciones que se realizaron por parte de docentes, alumnos y
productores.

En este sentido, el viceconsejero de Turismo destacdé “las enormes
posibilidades que ofrece al sector turistico y hostelero de las Islas la
union de un sector productor de materia prima de calidad, como el de
Canarias, con la formacion de los profesionales gastronémicos”. “La
utilizacion del producto local es garantia de calidad, lo que permite
mejorar la experiencia gastrondmica de los consumidores y beneficiar
al sector primario local”, anadid.

El director gerente de Hecansa, Alberto Avila, mostrd su satisfaccion
debido al numero de asistente, que pudieron disfrutar de
showcookings realizados por alumnos premiados en algunos de los
certdmenes de gastronomia mas importantes a nivel regional y
nacional, asi como conocer de primera mano algunas de las técnicas
de vanguardia que aprenden los estudiantes de los programas de
Gastronomia, Cocina y Direccién de Alimentacién y Bebidas que
forman parte de la oferta de sus centros.

Avila apunté que “numerosas empresas presentes en Gastrocanarias
se han interesado en conocer a los nuevos talentos” y anadié que “es
un orgullo constatar que alumnos formados en nuestras escuelas son
hoy profesionales reconocidos y muy valorados en el sector de la
hosteleria y la restauracion”.

Participacién de talento formado en Hecansa en los certdémenes

La participacién de Hecansa en GastroCanarias no se limité al ‘Aula
de Formacidn’. Cinco estudiantes participaron en los principales
certamenes del salon gastrondmico. Daniel Tejera y Eduardo
Gonzalez, del Hotel Escuela Santa Cruz, se proclamaron,
respectivamente, mejor chef y mejor ayudante en el 6°© Campeonato
de Jovenes Cocineros de Canarias.
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Por otro lado, las alumnas del Hotel Escuela Santa Brigida Aina Ifiigo
Medina, Natalia Maria Ortiz Godoy y Adriana Sosa Santana se
presentan al 60 Campeonato de Canarias de Cocteleria Clasica y al 6°
Campeonato de Canarias de Tiraje de Cerveza.

Ademas, cuatro de los diez cocineros que se presentaron al 15°
Campeonato Absoluto de Cocineros de Gastrocanarias son
exalumnos.

LUIS PADILLA DEFENDERA EN BRUSELAS EL PROYECTO
‘AGAETE, CAPITAL EUROPEA DEL CAFE

El candidato de Coalicion Canaria-Unidos por Gran Canaria a la
Alcaldia de Agaete, Javier Gil, acompafié al candidato de Coalicion
Canaria-Coaliciéon por una Europa Solidaria al Parlamento Europeo
(CEUS), Luis Padilla, en una visita por diferentes fincas del Valle de
Agaete para trasladar a los productores de café el proyecto de CC-
UXGC en Agaete para que el municipio se convierta en capital
europea del café

Los candidatos visitaron, junto con varios miembros de la candidatura
municipal de la formacién, como Carlos Alamo, Yayi Medina, Santiago
Ramirez, Nicolds Jiménez, Maria Valencia, Eva Gonzalez e Ivan Rioja,
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las fincas de La Laja y la finca Café Platinium, donde conocieron los
diferentes proyectos que se realizan en torno al café y los diferentes
productos procedentes del sector primario, y su repercusidon en la
creacion de empleo ligado al turismo.

Luis Padilla destaco la necesidad de que Canarias cuente con voz en
Europa para defender al sector primario, con proyectos como el Café
de Agaete y también ligados a otros sectores como la pesca.
Asimismo, Javier Gil manifestd que “desde la Alcaldia de Agaete
vamos a contar con Luis Padilla para que defienda en el Parlamento
Europeo el proyecto ‘Agaete, capital europea del café y todos aquellos
gue redunden en beneficio del municipio.



