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MARTES, 15 DE MAYO DE 2018

LA PROVINCIA

POR LA SENDA DEL BUEN VINO

El cabildo celebra el descorche oficial de los caldos de
2017

- : -
Descorche de la cosecha de vino de Gran Canaria

Marcelo, de buena cepa. "Un hombre bueno y noble".
Asi le describia la semblanza que se le leyo ayer a
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Santiago Robaina Ledn, mas conocido como "Marcelo’
y que ayer se llevd el reconocimiento del Cabildo y de
los bodegueros que acudieron a arroparle en el
homenaje que le dedicaron en el descorche oficial de la
cosecha de 2017. En la imagen superior, Robaina,
agradece el homenaje ante el presidente de |la
Corporacion, Antonio Morales y el consejero de
Soberania Alimentaria, Miguel Hidalgo. Debajo un
momento de la cata posterior en la sede insular.

A las ocho y diez minutos de la tarde de este lunes,
Luis Lépez, presidente de la Denominacion de Origen
Gran Canaria, descorchaba la primera botella de la
cosecha 2017, y dos minutos mas tarde, con el fondo
de la copa ya de color bermejo, el presidente del
Cabildo, Antonio Morales con el consejero insular de
Soberania Alimentaria, Miguel Hidalgo, brindaban por
unos caldos que, segun el responsable de |Ia
corporacion, "van por la senda del buen vino".

El acto oficial del descorche se escenificd en el patio de
la Casa Palacio, como una forma de agrupar en la sede
del gobierno insular una artesania agricola que va a
mas, y que maridada con los quesos y los frutos de mar
y tierra, como llegé a resumir Morales, estan dejando
muy atras el tépico de un archipiélago que hasta antier
era monopolio del sol y playa.

Quiza por ganas de catar la golosina, o porque
coincidieron en dia y hora un gremio que ha pasado en
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20 de afos de caber en una barrica a ocupar toda una
bodega, el caso es que el patio se quedd corto, y mas
corta aun la zona de catas propiamente dicha en la que
no cabia una copa mas. Esto después de una hora en la
que también hubo momentos para la lirica, de
rememorar las producciones tempranas de los primeros
siglos de la Canarias conquistada que pasaron a
convertir al archipiélago en un Jauja de vides narrado
en la literatura y la mistica de un Baco buscando pasaje
rian al El Monte.

Antes de que el sacacorchos se enrocara por la boca y
el cuello de la primera botella se sucedieron varias
partes principales. La discursiva, en la que el gobierno
insular pasa revista a la caterva de ferias, cuando no la
de la fresa, la del producto ecoldgico, para subrayar su
apuesta por el sector primario como forma de crear
paisaje, conservar tradiciones, preservar Naturaleza y
acercarse a la soberania alimentaria; la del homenaje,
gque en esta ocasion recayd en Marcelo, nombre de
guerra de Santiago Robaina Ledn creador de la bodega
Plaza Perdida, cofundador de la Asociacion de
Viticultores de Monte Lentiscal en 1994 y vocal de la
Denominacién de Origen de Monte Lentiscal desde su
creacion en 1999 hasta 2005, que fue cuando se
integré en la Denominacidén de Origen de Gran Canaria
en la que desempena el mismo cargo desde entonces;
y la de la entrega de los importantes certificados de
calidad por implantar el sistema con la Norma ISO 9001
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a las bodegas Berrazales, Bentayga, Frontén de Oro y
Las Tirajanas.

Pero, {y estd bueno el vino? El caso es que a criterio
del presidente del comité de cata de la Denominacion
de Origen de Vinos de Gran Canaria, José Juan Martin,
al parecer se recordaran incluso en el 2047. Y es que
Martin tiré de ficcion para describir la obra del potente
sol, el viento e incluso la sequia de una afiada que ha
compuesto una sinfonia de regustos.

Imagind el catador a una supuesta Inés Trujillo que
nace en el ano del Senor de 2017 y que 30 afos
después, heredera de la tradicién vinicola de su familia,
le recuerdan que el afio de su llegada al mundo las
fuertes temperaturas, "obligaron adelantar la vendimia,
pero a la vez protegieron a los vinedos de las plagas y
le dieron a las uvas una mayor concentracion de
aromas, azUcares -ideal para la elaboracién de blancos
dulces, semidulces y semisecos-, y un nivel de acidez
sorprendente. Y eso fue lo que hicieron los caldos,
segun Martin, sorprender a los asistentes al evento en
el patio del Cabildo".

Esto en calidad, porque en cantidad hablan las cifras.
En estos momentos bajo la Denominacion de Origen
Vinos de Gran Canaria se agrupan 71 bodegas, de las
que 46 son embotelladoras, con 310 viticultores
inscritos y 235 hectareas cultivadas.
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Santa Brigida, con 54 hectdreas y Las Palmas de Gran
Canaria, con 50, son los dos municipios con mas
superficie cultivada de la isla. Y pese a ser el tercer
municipio en hectareas cultivadas, San Mateo fue este
pasado afio el que mas kilos cosechd, con 146.000
kilos, seguido por Santa Brigida, con 86.000.

Tras el recuento, los homenajes, e incluso la actuacién
de entrante a cargo del timplista Derque Martin Cruz y
el pianista Abel Diaz Armas en el piano -que ofrecieron
un mixturado de La negra Tomasa y La tia Tula-, se
entrd en materia propiamente dicha, echando en boca
los caldos de Plaza Perdida, La Vica, Higuera Mayor,
Seforio de Aglimes, Bentayga, Lava y Las Tirajanas,
Frontén de Oro, La Montafia, Berrazales, Mogarén,
Tunte, Rincon del Giliniguada, Finca el Troncdn, Los
Hoyos, Pefia Rajada, La Caldera, Seforio de Cabrera,
Mas Vino para Hablar, El Troncén, Cuenca de Camareta,
Hinojo, El Capdn y Eidan.

LA ALDEA PREPARA SU II FERIA DEL TOMATE
PARA ESTE SABADO

La Aldea de San Nicolas, con su Ayuntamiento al frente,
esta volcada estos dias en la organizacion de la II Feria
del Tomate, que se celebra este préximo sabado, y que
ofrece como novedad un concurso para elegir el mejor
dulce de tomate. Los interesados pueden inscribirse y
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entregar su dulce hasta el jueves en la Agencia de
Empleo y Desarrollo Local, en horario de manana.

DIARIO DE AVISOS

SANTA CRUZ SE NIEGA A CELEBRAR EL ARRASTRE
DEL DIA DE CANARIAS

Tras mostrar su interés por acoger esta prueba de
nuestro deporte tradicional, da marcha atras y |Ia
prohibe argumentando la Ordenanza municipal
reguladora de la Proteccién y Tenencia de Animales de
2017; la Federacion canaria y el sector ganadero exigen
“una disculpa publica”
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Miles de aficionados acuden a ver los arrastres que se
realizan durante la temporada, como el del pasado
domingo en Valle de Guerra. | Andrés Gutiérrez

Lla Casa del Ganadero, en La Laguna, acogera
finalmente el Arrastre Institucional con motivo del Dia
de Canarias que se celebrara el proximo 30 de mayo,
tras desistir el Ayuntamiento de Santa Cruz de Tenerife
a acoger esta modalidad autdctona. Esta prueba reunira
a casi una veintena de yuntas campeonas procedentes
de La Palma, Gran Canaria y Tenerife.

El Organismo Autonomo de Fiestas de Santa Cruz se
puso en contacto con la Federacion de para llevar a
cabo un arrastre durante el mes de mayo. Tras varias
reuniones se habia avanzado en los detalles logisticos y
de organizacidon necesarios para su celebracién, asi
como se habia designado la Avenida Francisco La
Roche, cerca de la plaza de Espana como el lugar
elegido. Pero finalmente el Consistorio dio marcha
atras. El motivo argumentado a la Federacion es que la
Ordenanza municipal reguladora de la Proteccién vy
Tenencia de Animales de 2017 prohibe que se realice
un arrastre en Santa Cruz.

El Organismo Auténomo de Fiestas de Santa Cruz de
Tenerife confirmd a DIARIO DE AVISOS que no habra
arrastre y se remitié al acuerdo plenario relativo a los
espectaculos con los animales. “El arrastre no entrara
en el programa de actos del Dia de Canarias, entre
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otras cosas, porque hay un acuerdo plenario del
Ayuntamiento relativo a los espectaculos con los
animales”. El drea de Fiestas confirmo que organizara
“una muestra, que ya se ha realizado otros afios, con
diversos animales en el entorno de La Concepcidon”.

LA OPINION DE TENERIFE

LOS APICULTORES CUENTAN CON UN NUEVO
CENTRO DE EXTRACCION DE MIELES

La instalacion estd localizada en el barrio de Camino de
Chasna y beneficiara a un centenar de profesionales del
sector

Los apicultores cuentan con un nuevo centro de
extraccion de mieles
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Los apicultores del norte de la Isla cuentan con un
nuevo centro de extraccion de mieles. El consejero
insular de Agricultura JesUs Morales y el alcalde de La
Orotava Francisco Linares, junto a edil de Agricultura
Alexis Pacheco y otros miembros de la corporacién
municipal, inauguraron estas nuevas instalaciones. Asi,
a partir de ahora, el sector dispone en la Villa de La
Orotava, y en concreto en el centro de usos multiples
del barrio de Camino de Chasna, con el Centro de
Extraccion de Mieles.

Esta nueva infraestructura beneficiard a mas de un
centenar de apicultores de la comarca. El local ha sido
cedido y acondicionado por el Ayuntamiento villero,
mientras que el equipamiento corre a cargo de la
Institucion insular. El centro se gestionara a través de
la Asociacion Tinerfefia de Apicultores ATA y de la
Asociacion de Apicultores Norte de Tenerife.

El consejero Jesus Morales destaco la importancia del
sector, y que se estan cumpliendo los objetivos "de
descentralizar las infraestructuras ligadas al mismo, ya
gue antes se debia acudir al punto central ubicado en la
Casa de la Miel en el municipio de El Sauzal, y ahora ya
se cuenta en el Norte y en el Sur con nuevas
instalaciones para la extraccion y el procesamiento de
las mieles". También valoré las condiciones iddéneas de
este nuevo espacio que beneficiara a los apicultores de
la comarca nortefna y, en especial del Valle de La
Orotava. "El sector apicola es un sector en auge, que
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pone a Tenerife en boca de todos con su miel con
denominacidn de origen y, por eso, hay que apostar por
el producto y por el aspecto beneficioso para el
medioambiente que tiene la polinizacién", subrayd.

Por su parte, el alcalde de la localidad nortena,
Francisco Linares, aseguré que se trata de un dia
histérico "ya que los apicultores demandaban este
centro desde hace tiempo para poder efectuar en
condiciones O6ptimas el proceso de extraccion del
producto, y ademas lo tienen en un lugar mas préximo
y cdmodo, con maquinaria moderna y adaptada para
hacerlo con los maximos requisitos sanitarios".

CANARIAS 24 HORAS

LAS EXPERIENCIAS EN TORNO A LOS PRODUCTOS
AGROALIMENTARIOS LOCALES, UNA
OPORTUNIDAD PARA LOS SECTORES PRIMARIO Y
TURISTICO DE CANARIAS

Canarias/ Las experiencias y actividades en torno a los
productos agroalimentarios locales representan una
gran oportunidad para el sector primario y turistico de
Canarias para promover el consumo de estas
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producciones y, en consecuencia, su produccién y el
desarrollo de actividades complementarias vinculadas a
ésta, y atraer visitantes al Archipiélago.

Asi se puso de manifiesto hoy en el III Encuentro de
Agroenoturismo de Canarias, organizado por Ila
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del
Gobierno de Canarias, y celebrado en Agaete, Gran
Canaria.

Unos 60 participantes, entre los que se encontraban
expertos internacionales en este ambito, agentes del
sector turistico - guias, intermediarios, empresas de
turismo activo, etc.- y bodegueros, se dieron cita en
esta jornada, en la que se destacd el potencial de las
Islas para el desarrollo del agroturismo, enoturismo y el
turismo gastrondmico, subsectores emergentes que
cada vez cobran mas importancia, y se presentaron
algunas de las experiencias de éxito que se estan
llevado a cabo actualmente dentro y fuera del
Archipiélago.

Segun un estudio reciente de reputacion online
elaborado por el Ejecutivo canario a través de
Promotur, los turistas que visitan Canarias valoran su
experiencia gastrondmica con un 8,4 sobre diez. Como
pone de manifiesto este analisis, la gastronomia no es
actualmente un elemento determinante en la fase de
decision del viaje pero ésta les resulta altamente
satisfactoria durante su estancia.
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Disfrutar de un paisaje vitivinicola de gran belleza,
visitar una bodega y descubrir unos vinos Unicos a
través de una cata comentada, organizar una excursion
a una finca de platanera para conocer de cerca este
tradicional cultivo, recorrer una explotacion ganadera y
participar en el proceso de elaboracién artesanal de
unos quesos singulares reconocidos
internacionalmente, que se obtienen de la leche de sus
propios animales,etc., son, para el turista, una forma
de conocer y disfrutar de las Islas; para el productor,
una manera de diferenciar y poner en valor su producto
y el patrimonio natural y cultural del Archipiélago, vy
para el agente turistico, de afadir valor al destino
turistico.

En este sentido, y como explicd el directo del Instituto
Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA), José Diaz-
Flores, el Gobierno de Canarias viene desarrollando
desde 2015 el proyecto "Crecer juntos", a través de sus
consejerias de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas y
Turismo, Cultura y Deportes, para fomentar la unidén
entre los sectores primario y turistico, y que tiene,
entre otros objetivos, poner en valor los productos
canarios, y conseguir que el visitante se fije en
Canarias, ademas de por el sol y la playa, por su
variedad y riqueza gastrondmica. Se trata también de
aumentar los niveles de produccion, tratando de
mejorar la renta de los productores e incentivando la
calidad y la modernizacion de estas actividades a través
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de la busqueda de nuevos canales de comercializacion
vinculados al turismo vy la restauracion.

Desde la puesta en marcha de esta alianza entre ambos
sectores se ha generado un incremento del 7% en la
comercializacién de carnes y derivados a través de la
empresa publica GMR Canarias, un crecimiento del 8%
en el caso de los quesos canarios y un 25% en los vinos
del Archipiélago. Se han firmado convenido con seis
cadenas hoteleras, asociaciones de empresas turisticas
y empresas de distribucion alimentaria para promover
las producciones agrarias del Archipiélago en los
canales turisticos y se estan llevando a cabo multiples
acciones entre las que destaca la formacion del
personal de los subsectores de la hosteleria y la
restauracidon en producto local y actividades de fomento
y promocién de estas producciones.

Diaz-Flores comenté también que con el propodsito de
promocionar la oferta agroenoturistica de las Islas entre
visitantes y consumidores locales, el Ejecutivo canario
ha desarrollado la web y app "Canariasconvida.com".
Estas herramientas estan disponibles, de manera
gratuita, para todos los productores de las islas que
estén llevando a cabo o quieran implantar este tipo de
iniciativas, siendo un instrumento interesante para la
promocién su oferta, que se ha creado con el propdsito
de identificar, aglutinar e implicar a los productores del
sector primario para su orientacion comercial al sector
turistico como potente vector de crecimiento.
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Son plataformas que agrupan la oferta agroenoturistica
de las Islas ofreciendo informacién de utilidad relativa a
la descripcidén de la actividad que cada empresa lleva a
cabo, su localizacion y contacto. Asimismo, el usuario
puede valorar la actividad una vez realizada, lo que
permite destacar las mejores experiencias segun la
opinidn de los clientes. La informacién de ambas esta
disponible en cuatro idiomas: castellano, inglés, francés
y aleman.

Durante la sesidon, el profesor de la Universidad de
Calgary (Canada), Donald Getz, se refirio al turismo
enoldgico y a los retos y oportunidades que supone
esta actividad en un mercado internacional y el docente
de la Universidad de Gotemburgo (Suecia) Tommy
Andersson, presentd el turismo de festivales y eventos
gastrondmicos como un camino de enorme potencial en
el Archipiélago. Sergio Moreno, profesor de Ila
Universidad de Las Palmas de Gran Canaria se refirio al
desarrollo de experiencias en las Islas en torno al
turismo enogastrondmico.

Por Uultimo, la intervencién del responsable de la
Bodega Los Berrazales, Victor Lugo Jorge, iniciativa
agroturistica referente en Canarias, que esta sirviendo
de modelo a otros productores, cerré la ronda de
ponencias de la sesion. La visita guiada a la finca La
Laja, situada en el Valle de Agaete, puso el broche final
a esta jornada. En esta explotaciéon, la familia Lugo-
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Jorge combina la elaboracion de vinos con el cultivo de
café y frutales, que muestra a los numerosos turistas
que la visitan.

EL GOBIERNO ENCARGARA EL INFORME PARA
PROPONER A LA UE QUE EL CULTIVO DE LA
COCHINILLA ENTRE EN LAS AYUDAS DEL POSEI

Canarias/ El consejero de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Aguas, Narvay Quintero, ha mantenido un
encuentro con los productores de la Sociedad
Cooperativa agricola de Guatiza-Mala.

El consejero de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas
del Gobierno de Canarias, Narvay Quintero, ha
informado de que el Ejecutivo autondmico encargara el
informe para proponer a la Unidon Europea que el cultivo
de la cochinilla entre en las ayudas del Programa
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Comunitario de Apoyo a las Producciones Agrarias de
Canarias (POSEI). Este anuncio lo ha realizado durante
un encuentro mantenido ayer por la tarde con
productores de la Sociedad Cooperativa Agricola de
Guatiza-Mala. Quintero estaba acompahado por el
alcalde de Haria, Marci Acuia.

El responsable del sector primario en el Gobierno de
Canarias ha indicado a los productores que el
planteamiento es que estas ayudas estén vinculadas a
las producciones de calidad bajo un sello distintivo
como el de la Denominacion de Origen Protegida (DOP),
que ya existe.

Narvay Quintero ha afirmado que el de la cochinilla es
"un sector que intenta recuperarse, que tiene una gran
tradicidon historica y que si trabaja con seriedad como lo
esta haciendo puede aspirar a entrar dentro de estas
ayudas después de 2020, siempre que la Unidn
Europea lo apruebe”.

La Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas
ha venido trabajando con el sector, en coordinacidon con
otras administraciones como el Cabildo de Lanzarote,
en diferentes proyectos desarrollados por el Instituto
Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA).

Asi, se han celebrado reuniones para analizar la
situacion del sector y este mismo afio se desarrollaron
unas jornadas de formacion e informacién en el que se
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expusieron, ademas de las ventajas de incorporarse a
dicha D.O.P., las posibilidades alternativas de este
cultivo en lo referente a otros productos alimenticios,
cosméticos o decorativos. El Gobierno ha propuesto a
los productores, asimismo, la asistencia a ferias y otro
tipo de encuentros de difusién de producto local.

CANARIAS AHORA

NUEVA EDICION DEL CONCURSO REGIONAL DE
CARTAS CONVOCADO POR LAS DOP 'CANARY
WINE' E YCODEN, DAUTE E ISORA

El plazo de presentacion de los documentos a concurso
finaliza este 5 de junio; el jurado valorara, ademas de
la presentacion de la carta, la amplitud de |Ia
informacion y el nimero de referencias de vinos, entre
otras cuestiones
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Islas

,“')(‘, Canarias

concurso
¢ cartas de vinos
de cananas

Cartel del concurso regional de cartas de vinos

El Consejo Regulador de la Denominacién de Origen
Protegida (DOP) Islas Canarias ( Canary Wine) pone en
marcha la XV edicion del Concurso Regional de Cartas
de Vinos para Hosteleria, Restauracién y Tiendas
Especializadas, que en esta ocasidon se realizara en
colaboracidon con la denominacion de Ycoden, Daute e
Isora.

La finalidad es mejorar y aunar esfuerzos en la
presentacion y contenidos de las cartas de vinos de los
restaurantes canarios, con los que los clientes vy
consumidores se puedan sentir mas informados vy
conocedores de los vinos de cualquiera de la once
denominaciones de origen islenas.
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En este certamen, podran participar todas las empresas
y personas fisicas dedicadas a la hosteleria,
restauraciéon y tiendas especializadas en vinos del
archipiélago canario que dispongan en su carta de un
minimo de dos marcas de vinos amparados bajo la
denominacion de origen protegida Islas Canarias (
Canary Wine) y la denominacion de origen Ycoden,
Daute e Isora. El plazo de presentacion finaliza el 5 de
junio.

El jurado valorara, ademas de la presentacion de la
carta, la amplitud en cuanto a la informacién (DOP,
marcas, variedades de uva, afiadas...), el numero de
referencias y los tipos en los diferentes grupos de vinos
(jévenes, tradicionales, varietales, fermentacién en
barrica, crianza...) de la denominacién de origen
Ycoden, Daute e Isora e Islas Canarias, y de cualquier
otra denominacion de origen del archipiélago, junto a
las nacionales e internacionales, que ofrezca a su
clientela el establecimiento.

Este tipo de actividades formativas se enmarca en el
compromiso continuo, claro y decidido de Ilas
denominaciones de origen Islas Canarias ( Canary
Wine) e Ycoden, Daute e Isora con el sector vitivinicola
para valorar el esfuerzo comun de los viticultores del
archipiélago que luchan cada dia por mantener cultivos
centenarios con variedades de uvas tradicionales de las
islas, lo que, junto a la introduccion de modernos
sistemas de conduccién y técnicas de cultivo, permite
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obtener una materia prima de la mayor calidad y los
mejores rendimientos en sus cosechas. Esto hace de los
vinos de Canarias algo Unico en el mundo.

PRODUCTOS CON SELLO GASTRONOMICO DE LOS
REALEJOS TENDRAN ESTAND PROPIO EN LA
FERIA GASTROCANARIAS 2018

El alcalde Manuel Dominguez destaca que "esa muestra
regional es el mejor escaparate para nuestros
productos locales y una oportunidad para promocionar
nuestra gastronomia y vinicultura"

Momento de Ia presentaC|on reallzada este Iunes en el
Ayuntamiento de Los Realejos
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El alcalde de Los Realejos, Manuel Dominguez; la
concejala de Turismo, Carolina Toste; el director de
GastroCanarias, José Carlos Marrero, y el director de la
Escuela Superior de Hosteleria Tenerife Norte de Los
Realejos, Juan Carlos Arricivita, han presentado el V
Salén GastroCanarias, que tendra lugar los dias 22, 23
y 24 de mayo en el Recinto Ferial de Santa Cruz de
Tenerife y que contara por vez primera con un lugar
destacado para Los Realejos y sus productos con sello
gastrondmico.

Manuel Dominguez destac6 que “esa feria gastrondmica
regional es el mejor escaparate para nuestros
productos locales, una oportunidad para promocionar
nuestra gastronomia y vinicultura, apoyar de alguna
manera el trabajo de los agricultores y productores del
municipio, dar a conocer la riqueza de nuestro catalogo
y, al mismo tiempo, impulsar su consumo”.

El alcalde recordd que, segun las bases reguladoras del
Sello Gastrondmico de Los Realejos, contamos a dia de
hoy “con 13 familias de productos susceptibles de
tener ese distintivo, que hace gala de nuestra variedad
y rigueza gastrondmicas, como son la papa bonita, el
cochino negro, la carne de cabra, la carne de conejo, el
gofio, el queso, la miel, las judias, los mojos, la
produccién ecoldgica, los platanos, la reposteria
tradicional y los vinos”.
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Carolina Toste apuntd que “la presencia realejera en
GastroCanarias 2018 sera la de Aura Miel, Miel Madre
Juana, Bodegas Juan Dios, La Haya, El Secadero, Los
Glines y Socorro Fuentes, mojos de productos El
Crusantero y Buenum, Cochinecan (en la muestra del
cochino negro), fincas de produccidon ecoldgica La
Sabinita, El Patio y El Quinto, Molino de Gofio Mesa,
Queseria Las Llanadas, pastelerias Paula y Abuela
Mercedes y reposteria de Pedro Rodriguez Dios”.

LA ASOCIACION GASTRONOMICA PALMERA
EXHIBE EN EL ‘SALON DE GOURMETS’ DE MADRID
LO MEJOR DE LA PALMA

La AGAP tuvo “la oportunidad de ofrecer a todos los
asistentes algunas de las joyas culinarias de la Isla,
como lo son los vinos, mojos, sales y, por supuesto, los
deliciosos quesos”.
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La Asociacion Gastrondmica Palmera (AGAP) estuvo
presente en la 32 edicidon del Salén de Gourmets,
celebrado recientemente en Madrid, “en donde tuvo la
oportunidad de cerrar importantes acuerdos con otras
empresas y de exhibir lo mejor de la gastronomia de La
Palma”, sefala en una nota de prensa.

El 7 de mayo, indica, “se inaugurd Madrid la 32 edicién
del Salén de Gourmets, probablemente una de las
ferias gastrondmicas mas importantes de Europa por su
numero de expositores, variedad de productos y metros
cuadrados dedicados a la mas alta gastronomia”. “Una
cita”, afiade, “a la que la gastronomia palmera no podia
faltar”. Durante cuatro dias, la AGAP tuvo "la
oportunidad de ofrecer a todos los asistentes algunas
de las joyas culinarias de nuestra Isla, como lo son
nuestros vinos, mojos, sales y, por supuesto, nuestros
deliciosos quesos".

Algunas de las 'joyas' culinarias de La Palma que se
ofrecieron en el ‘Salén de Gourmets’ de Madrid.
Algunas de las 'joyas' culinarias de La Palma que se
ofrecieron en el ‘Salén de Gourmets’ de Madrid.

Entre estas joyas culinarias de la Isla, estuvieron
“"Mojos Regina, Salinas de Fuencaliente, Licores
Artesanos de La Palma y Chicharrones y Chorizos de
Argual”. Igualmente hubo catas de "“vinos de
Dominacion de Origen (DO) La Palma, como Bodegas
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Llanovid, Vega Norte y Llanos Negros, dirigida por la
Asociacion de Sumilleres y Catadores Canarios
Catavinos, y maridada con quesos DOP de La Palma y
elaboraciones de nuestros socios ya mencionados”.

A la comitiva de AGAP "“se unieron Jordi Pérez
Camacho, consejero del Area de Promocién Econdémica
del Cabildo de La Palma, y Narvay Quintero, consejero
de Agricultura del Gobierno de Canarias”. Ambos,
“junto a la empresa Sodepal, fueron piezas
fundamentales para el convenio firmado entre AGAP y
GMR Canarias, que tiene como principal objetivo
continuar potenciando la evolucion y desarrollo de
nuestros productores y artesanos, y la comercializacién
de sus respectivos productos”.

LOS QUESOS DE LA PALMA LOGRAN SEIS
PREMIOS EN EL CONCURSO OFICIAL
AGROCANARIAS 2018

Han sido reconocido en este certamen las marcas
palmeras Las Cuevas, El Topito, Donha Victoria vy
Victorino.
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En la imagen, el ¢ queso ganador COFtIJO de Caideros de
cuajo vegetal.

Cortijo de Caideros de <cuajo vegetal, de Ia
Denominacidén de Origen Protegida Queso Flor de Guia,
Queso de Media Flor de Guia y Queso de Guia, de la isla
de Gran Canaria, ha sido elegido Mejor Queso de
Canarias 2018. Ha sido la produccion con Gran Medalla
de Oro mas puntuada en el marco del Concurso Oficial
Agrocanarias 2018, certamen organizado por la
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del
Gobierno de Canarias, a través del Instituto Canario de
Calidad Agroalimentaria (ICCA), se informa en nota de
prensa.

En esta edicién participaron un total de 145 quesos de
las Islas y se han concedido 24 medallas y cuatro
distinciones especiales.
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Fuerteventura es la isla con mas premios, un total de
nueve medallas, seguida de Gran Canaria, con siete
galardones -cinco medallas y las distinciones de Mejor
Queso de Canarias y Mejor Queso de Produccion
Limitada-, La Palma con seis, Lanzarote, que logrd
tres, y Tenerife que obtuvo dos - una medalla y la
distincidn de Mejor Queso del Jurado Infantil-. El Hierro
recibio un premio, la distincion de Mejor Imagen vy
Presentacion. Han sido reconocido en este certamen las
marcas palmeras El Topito, Las Cuevas, Dona Victoria y
Victorino.

La distincion de Mejor Queso del Jurado Infantil fue
para Granja Ara semicurado untado con pimentén de
leche cruda, elaborado por Melquiades Ancor (Tenerife)
y la de Mejor Queso de Produccion Limitada se otorgd a
Angelita curado untado con gofio de leche cruda de
mezcla, elaborado por Carmelo Melian (Gran Canaria).
Herreno curado de mezcla, elaborado por Sociedad
Cooperativa Ganaderos de El Hierro obtuvo la distincion
de Mejor Imagen y Presentacidn.

Los Grandes Oros recayeron en Maxorata tierno natural
de leche de cabra y El Tofio viejo untado con pimentén
de leche de cabra, ambos del Grupo Ganaderos de
Fuerteventura; Naranjo curado natural de mezcla,
elaborado por Ganaranjo (Gran Canaria); Las Cuevas
artesano tierno ahumado de leche cruda de cabra, de
Félix Alberto Gil (La Palma); La Gambuesa semicurado
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untado con pimentdén elaborado con leche cruda
(Fuerteventura); La Pared curado untado con pimentdn
de leche cruda (Fuerteventura); Tinache curado de
leche cruda de cabra (Lanzarote); Cortijo de Caideros
semicurado de leche cruda de oveja (Gran Canaria); y
Flor de Las Nieves semicurado con cuajo vegetal de
leche cruda de oveja, elaborado por Finca de Uga
(Lanzarote).

Segun explicé el director del ICCA, José Diaz-Florez, el
certamen que se viene desarrollando desde 2002, tiene
como objetivo promocionar los quesos de las Islas,
dando a conocer su calidad y diversidad, y aportando
un distintivo de calidad a los ganadores del certamen,
lo que ayuda a promocionar el producto y mejora su
comercializacién. Estos fueron evaluados durante dos
jornadas, por un panel compuesto por una veintena de
catadores expertos, siguiendo el sistema de cata ciega.
El Mejor Queso del Jurado infantil fue seleccionado por
el Consejo municipal de la Infancia y la Adolescencia de
Puerto del Rosario entre los semicurados de cabra que
participaban en el certamen.

Los medallas de Oro fueron para El Tofio semicurado
untado en pimentdn de leche de cabra, Maxorata
semicurado untado con pimentén, y El Tofio afiejo
curado con pimentdén, los tres elaborados por Grupo
Ganaderos de Fuerteventura; Montesdeoca curado
untado con gofio elaborado con leche de cabra
(Tenerife); El Faro curado natural de cabra (Lanzarote);



Las Palmas de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 — 35004

Telf. 928 369 806 — Fax. 928 385 634

La Aldea de San Nicolas: Avda. Los Cardones, 25 — 35470

Telf. 928 885 085 — Fax. 928 891 288

Can ams Santa Maria de Guia: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo — 35450
Telf. 928 896 790 — Fax. 928 896 790

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1° A — 38004
Telf. 922 299 655 — Fax. 922 242 060

La Gambuesa tierno de leche cruda de cabra
(Fuerteventura); Dona Victoria, tierno artesano
ahumado de leche cruda, elaborado por José Manuel
Abreu (La Palma); La Pared semicurado untado con
pimenton de leche cruda de cabra (Fuerteventura);
Victorino semicurado elaborado con leche cruda de
cabra por Doris Paredes (La Palma); y Las Cuevas
curado natural de leche cruda de oveja, de Félix Alberto
Gil (La Palma)

Las medallas de plata se concedieron a Queso Flor de
Valsequillo semicurado de mezcla untado con pimentdn,
en sus modalidades con leche cruda y con leche
pasteurizada (Gran Canaria); El Topito semicurado
artesano ahumado de leche cruda elaborado por Nieves
Saray Dominguez (La Palma); Las Cuevas semicurado
natural de leche cruda de oveja, de Félix Alberto Gil (La
Palma); y Angelita curado untado con gofio de leche
cruda de mezcla, elaborado por Carmelo Melian (Gran
Canaria).

Gran Canaria fue la isla que contdé con mayor numero
de productos a concurso, concretamente 46, seguida de
La Palma con 40, Fuerteventura con 27 y Tenerife con
21. Lanzarote presentd seis, La Gomera tres, y El
Hierro dos. Por tipo de queso, los elaborados con leche
cruda semicurados de cabra fueron los que contaron
con mayor numero de muestras, un total de 26.
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FUERTEVENTURA ES LA ISLA CON MAS PREMIOS
EN EL CONCURSO DE QUESOS AGROCANARIAS

Los quesos de la Isla han logrado un total de nueve
medallas, seguida de Gran Canaria con siete galardones
y La Palma con seis

&Tu_"] EL Mirador

Bienvenid

T
\ ,"4"-.

a‘?ﬂ L.
& -

Cortijo de Caideros de cuajo vegetal de
Denominacién de Origen Protegida Queso Flor de GU|a,
Queso de Media Flor de Guia y Queso de Guia, de la isla
de Gran Canaria, ha sido elegido "Mejor Queso de
Canarias 2018".

Ha sido la produccién con Gran Medalla de Oro mas
puntuada en el marco del Concurso Oficial Agrocanarias
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2018, certamen organizado por la Consejeria de
Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del Gobierno de
Canarias, a través del Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria (ICCA).

En esta edicién participaron un total de 145 quesos de
las Islas y se han concedido 24 medallas y cuatro
distinciones especiales. Esta produccidon, que ya recibid
este galardén en 2017, 2013 y 2011, es elaborada por
Bene Ojeda y Cristébbal Moreno, uno de los pocos
pastores trashumantes que mantienen viva esta
tradicion en el Archipiélago.

Fuerteventura es la Isla con mas premios, un total de
nueve medallas, seguida de Gran Canaria, con siete
galardones -cinco medallas y las distinciones de Mejor
Queso de Canarias y Mejor Queso de Produccion
Limitada-, la Palma con seis, Lanzarote, que logro tres,
y Tenerife que obtuvo dos - una medalla y la distincién
de Mejor Queso del Jurado Infantil-. El Hierro recibié un
premio, la distincién de Mejor Imagen y Presentacion.

La distincion de Mejor Queso del Jurado Infantil fue
para Granja Ara semicurado untado con pimenton de
leche cruda, elaborado por Melquiades Ancor (Tenerife)
y la de Mejor Queso de Produccidn Limitada se otorgd a
Angelita curado untado con gofio de leche cruda de
mezcla, elaborado por Carmelo Melian (Gran Canaria).
Herreno curado de mezcla, elaborado por Sociedad
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Cooperativa Ganaderos de El Hierro obtuvo la distincion
de Mejor Imagen y Presentacidn.

Los Grandes Oros recayeron en Maxorata tierno natural
de leche de cabra y El Tofio viejo untado con pimentén
de leche de cabra, ambos del Grupo Ganaderos de
Fuerteventura; Naranjo curado natural de mezcla,
elaborado por Ganaranjo (Gran Canaria); Las Cuevas
artesano tierno ahumado de leche cruda de cabra, de
Félix Alberto Gil (La Palma); La Gambuesa semicurado
untado con pimentdn elaborado con leche cruda
(Fuerteventura); La Pared curado untado con pimentdn
de leche cruda (Fuerteventura); Tinache curado de
leche cruda de cabra (Lanzarote); Cortijo de Caideros
semicurado de leche cruda de oveja (Gran Canaria); y
Flor de Las Nieves semicurado con cuajo vegetal de
leche cruda de oveja, elaborado por Finca de Uga
(Lanzarote).

Segun explicé el director del ICCA, José Diaz-Florez, “el
certamen que se viene desarrollando desde 2002, tiene
como objetivo promocionar los quesos de las Islas,
dando a conocer su calidad y diversidad, y aportando
un distintivo de calidad a los ganadores del certamen,
lo que ayuda a promocionar el producto y mejora su
comercializaciéon”.

Los quesos fueron evaluados durante dos jornadas, por
un panel compuesto por una veintena de catadores
expertos, siguiendo el sistema de "cata ciega". El Mejor
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Queso del Jurado infantil fue seleccionado por el
Consejo municipal de la Infancia y la Adolescencia de
Puerto del Rosario entre los semicurados de cabra que
participaban en el certamen.

Los medallas de Oro fueron para El Tofio semicurado
untado en pimentén de leche de cabra, Maxorata
semicurado untado con pimentén, y El Tofio afejo
curado con pimentdén, los tres elaborados por Grupo
Ganaderos de Fuerteventura; Montesdeoca curado
untado con gofio elaborado con leche de cabra
(Tenerife); El Faro curado natural de cabra (Lanzarote);
La Gambuesa tierno de leche cruda de cabra
(Fuerteventura); Dona Victoria, tierno artesano
ahumado de leche cruda, elaborado por Jose Manuel
Abreu (La Palma); La Pared semicurado untado con
pimentdn de leche cruda de cabra (Fuerteventura);
Victorino semicurado elaborado con leche cruda de
cabra por Doris Paredes (La Palma); y Las Cuevas
curado natural de leche cruda de oveja, de Félix Alberto
Gil (La Palma).

Las Platas se concedieron a Queso Flor de Valsequillo
semicurado de mezcla untado con pimentén, en sus
modalidades con leche cruda y con leche pasteurizada
(Gran Canaria); El Topito semicurado artesano
ahumado de leche cruda elaborado por Nieves Saray
Dominguez (La Palma); Las Cuevas semicurado natural
de leche cruda de oveja, de Félix Alberto Gil (La
Palma); y Angelita curado untado con gofio de leche
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cruda de mezcla, elaborado por Carmelo Melidan (Gran
Canaria).

Gran Canaria fue la isla que contd con mayor ndmero
de productos a concurso, concretamente 46, seguida de
La Palma con 40, Fuerteventura con 27 y Tenerife con
21. Lanzarote presentd seis, La Gomera tres, y El
Hierro dos. Por tipo de queso, los elaborados con leche
cruda semicurados de cabra fueron los que contaron
con mayor numero de muestras, un total de 26.

MOGAN REPARTE A 70 PEQUENOS AGRICULTORES
MOSQUEROS EN LA CAMPANA DEL CONTROL DE
LA MOSCA DE LA FRUTA

El Ayuntamiento de Mogan repartira, a partir de
manana miércoles, 16 de mayo, mosqueros dentro de
la campana de control de la mosca de la fruta 2018
entre 70 agricultores del municipio, que presentaron su
solicitud, promovida a través de la concejalia de
Desarrollo Rural y Medio Ambiente. Con esta iniciativa,
el Consistorio continlUa apoyando a los pequefos
agricultores del municipio.

La campana municipal del control de la plaga de la
mosca de la fruta busca reducir la pérdida de
produccién y mantener la calidad de la fruta de los
productores del municipio. A los 70 pequefos
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agricultores beneficiados, en todos los barrios con
zonas agricolas del municipio, se les distribuiran 1.020
mosqueros que repercutirdn en mas de 8.500 arboles,
entre los que se incluyen mangos, citricos, frutales de
hueso y pepita, guayaberos, higueras y parras.

La entrega de los mosqueros se comenzara a realizar
desde mafiana miércoles, 16 de mayo, hasta este
viernes, 18 de mayo, a los agricultores que
previamente presentaron su solicitud. Los interesados
en conocer cOmo deben recoger sus mosqueros deben
contactar con la concejalia de Desarrollo Rural y Medio
Ambiente (calle San Antonio de Padua, 14 Mogan) o
llamando al teléfono 928 15 88 00 extensién 1126.

La campafa se inicid el pasado marzo con formaciones
en los distintos barrios con zonas agricolas para
explicar y mejorar el rendimiento de los mosqueros e
incidir en las medidas culturales que se pueden adoptar
contra la plaga. Asi, se realizaron charlas en |Ia
Cooperativa de Agricultores de Mogan, la Asociacion de
Vecinos de Veneguera, la Asociacion de Vecinos
Bentorey, en el barrio de El Horno, y en la Asociacidn
de Vecinos de Barranquillo Andrés.

El concejal de Desarrollo Rural y Medio Ambiente de
Mogan, Ernesto Hernandez, destacé que “este el tercer
afio en el que el Ayuntamiento de Mogan toma
iniciativas contra la plaga mas importante que sufren
los cultivos de Ila fruticultura en el municipio”.
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Hernandez concluyd senalando que “se han invertido
casi 2.000 euros para adquirir los mosqueros, que se
subvencionan en un 75% a los agricultores que han
presentado su solicitud”.

EL INDEPENDIENTE DE CANARIAS

CORTIJO DE CAIDEROS DE CUAJO VEGETAL, DE
LA DOP FLOR DE GUIA, DE GRAN CANARIA,
ELEGIDO MEJOR QUESO DE CANARIAS 2018

Fuerteventura es la isla con mas premios de esta
edicién, un total de nueve medallas, seguida de Gran
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Queso de Media Flor de Guia y Queso de Guia, de la isla
de Gran Canaria, ha sido elegido "Mejor Queso de
Canarias 2018". Ha sido la produccion con Gran Medalla
de Oro mas puntuada en el marco del Concurso Oficial
Agrocanarias 2018, certamen organizado por Ila
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del
Gobierno de Canarias, a través del Instituto Canario de
Calidad Agroalimentaria (ICCA).

En esta edicién participaron un total de 145 quesos de
las Islas y se han concedido 24 medallas y cuatro
distinciones especiales. Esta produccidon, que ya recibid
este galardén en 2017, 2013 y 2011, es elaborada por
Bene Ojeda y Cristdbal Moreno, uno de los pocos
pastores trashumantes que mantienen viva esta
tradicion en el Archipiélago.

Fuerteventura es la isla con mas premios, un total de
nueve medallas, seguida de Gran Canaria, con siete
galardones -cinco medallas y las distinciones de Mejor
Queso de Canarias y Mejor Queso de Produccion
Limitada-, la Palma con seis, Lanzarote, que logro tres,
y Tenerife que obtuvo dos - una medalla y la distincion
de Mejor Queso del Jurado Infantil-. El Hierro recibié un
premio, la distincién de Mejor Imagen y Presentacion.
La distincion de Mejor Queso del Jurado Infantil fue
para Granja Ara semicurado untado con pimentdn de
leche cruda, elaborado por Melquiades Ancor (Tenerife)
y la de Mejor Queso de Produccion Limitada se otorgd a
Angelita curado untado con gofio de leche cruda de
mezcla, elaborado por Carmelo Melian (Gran Canaria).
Herrefo curado de mezcla, elaborado por Sociedad
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Cooperativa Ganaderos de El Hierro obtuvo la distincion
de Mejor Imagen y Presentacidn.

Los Grandes Oros recayeron en Maxorata tierno natural
de leche de cabra y El Tofio viejo untado con pimentdn
de leche de cabra, ambos del Grupo Ganaderos de
Fuerteventura; Naranjo curado natural de mezcla,
elaborado por Ganaranjo (Gran Canaria); Las Cuevas
artesano tierno ahumado de leche cruda de cabra, de
Félix Alberto Gil (La Palma); La Gambuesa semicurado
untado con pimentdn elaborado con leche cruda
(Fuerteventura); La Pared curado untado con pimentdn
de leche cruda (Fuerteventura); Tinache curado de
leche cruda de cabra (Lanzarote); Cortijo de Caideros
semicurado de leche cruda de oveja (Gran Canaria); y
Flor de Las Nieves semicurado con cuajo vegetal de
leche cruda de oveja, elaborado por Finca de Uga
(Lanzarote).

Segun explico el director del ICCA, José Diaz-Florez, el
certamen que se viene desarrollando desde 2002, tiene
como objetivo promocionar los quesos de las Islas,
dando a conocer su calidad y diversidad, y aportando
un distintivo de calidad a los ganadores del certamen,
lo que ayuda a promocionar el producto y mejora su
comercializacién. Estos fueron evaluados durante dos
jornadas, por un panel compuesto por una veintena de
catadores expertos, siguiendo el sistema de "cata
ciega". El Mejor Queso del Jurado infantil fue
seleccionado por el Consejo municipal de la Infancia y
la Adolescencia de Puerto del Rosario entre los
semicurados de cabra que participaron en el certamen.
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Los medallas de Oro fueron para El Tofio semicurado
untado en pimentdn de leche de cabra, Maxorata
semicurado untado con pimentdn, y El Tofio afiejo
curado con pimentdén, los tres elaborados por Grupo
Ganaderos de Fuerteventura; Montesdeoca curado
untado con gofio elaborado con leche de cabra
(Tenerife); El Faro curado natural de cabra (Lanzarote);
La Gambuesa tierno de leche cruda de cabra
(Fuerteventura); Dona Victoria, tierno artesano
ahumado de leche cruda, elaborado por Jose Manuel
Abreu (La Palma); La Pared semicurado untado con
pimenton de leche cruda de cabra (Fuerteventura);
Victorino semicurado elaborado con leche cruda de
cabra por Doris Paredes (La Palma); y Las Cuevas
curado natural de leche cruda de oveja, de Félix Alberto
Gil (La Palma)

Las Platas se concedieron a Queso Flor de Valsequillo
semicurado de mezcla untado con pimentén, en sus
modalidades con leche cruda y con leche pasteurizada
(Gran Canaria); ElI Topito semicurado artesano
ahumado de leche cruda elaborado por Nieves Saray
Dominguez (La Palma); Las Cuevas semicurado natural
de leche cruda de oveja, de Félix Alberto Gil (La
Palma); y Angelita curado untado con gofio de leche
cruda de mezcla, elaborado por Carmelo Melian (Gran
Canaria).

Gran Canaria fue la isla que contdé con mayor numero
de productos a concurso, concretamente 46, seguida de
La Palma con 40, Fuerteventura con 27 y Tenerife con
21. Lanzarote presentd seis, La Gomera tres, y El
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Hierro dos. Por tipo de queso, los elaborados con leche
cruda semicurados de cabra fueron los que contaron
con mayor numero de muestras, un total de 26.

Puede consultarse el listado de premiados por
categorias en
http://www.gobiernodecanarias.org/noticias/agpa/9569
1/cortijo-caideros-cuajo-vegetal-dop-flor-guia-gran-
canaria-elegido-mejor-queso-canarias-2018

MOGAN REPARTE A 70 PEQUENOS AGRICULTORES
MOSQUEROS EN LA CAMPANA DEL CONTROL DE
LA MOSCA DE LA FRUTA

El Ayuntamiento de Mogan repartira, a partir de
manana miércoles, 16 de mayo, mosqueros dentro de
la campafa de control de la mosca de la fruta 2018
entre 70 agricultores del municipio, que presentaron su



Las Palmas de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 — 35004

Telf. 928 369 806 — Fax. 928 385 634

La Aldea de San Nicolas: Avda. Los Cardones, 25 — 35470

Telf. 928 885 085 — Fax. 928 891 288

Can ams Santa Maria de Guia: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo — 35450
Telf. 928 896 790 — Fax. 928 896 790

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1° A — 38004
Telf. 922 299 655 — Fax. 922 242 060

solicitud, promovida a través de la concejalia de
Desarrollo Rural y Medio Ambiente. Con esta iniciativa,
el Consistorio continia apoyando a los pequefos
agricultores del municipio.

La campana municipal del control de la plaga de la
mosca de la fruta busca reducir la pérdida de
produccion y mantener la calidad de la fruta de los
productores del municipio. A los 70 pequefos
agricultores beneficiados, en todos los barrios con
zonas agricolas del municipio, se les distribuiran 1.020
mosqueros que repercutirdan en mas de 8.500 arboles,
entre los que se incluyen mangos, citricos, frutales de
hueso y pepita, guayaberos, higueras y parras.

La entrega de los mosqueros se comenzara a realizar
desde mafiana miércoles, 16 de mayo, hasta este
viernes, 18 de mayo, a los agricultores que
previamente presentaron su solicitud. Los interesados
en conocer cOmo deben recoger sus mosqueros deben
contactar con la concejalia de Desarrollo Rural y Medio
Ambiente (calle San Antonio de Padua, 14 Mogan) o
llamando al teléfono 928 15 88 00 extension 1126.

La campafa se inicid el pasado marzo con formaciones
en los distintos barrios con zonas agricolas para
explicar y mejorar el rendimiento de los mosqueros e
incidir en las medidas culturales que se pueden adoptar
contra la plaga. Asi, se realizaron charlas en la
Cooperativa de Agricultores de Mogan, la Asociacion de
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Vecinos de Veneguera, la Asociacion de Vecinos
Bentorey, en el barrio de El Horno, y en la Asociacién
de Vecinos de Barranquillo Andrés.

El concejal de Desarrollo Rural y Medio Ambiente de
Mogan, Ernesto Hernandez, destacd que “este el tercer
ano en el que el Ayuntamiento de Mogan toma
iniciativas contra la plaga mas importante que sufren
los cultivos de Ila fruticultura en el municipio”.
Hernandez concluyd sefalando que “se han invertido
casi 2.000 euros para adquirir los mosqueros, que se
subvencionan en un 75% a los agricultores que han
presentado su solicitud”.

LAS VENTAS DE FRUTA Y VERDURA ECOLOGICA
CRECIERON UN 259% EN 2017

La compahia espafiola HaciendasBIO, especializada en
la produccion de fruta y verdura ecoldgica, facturd 30
millones de euros al cierre de 2017
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La compafia espafiola HaciendasBIO, especializada en
la produccidn de fruta y verdura ecoldgica, y con
cultivos en Canarias, facturé 30 millones de euros al
cierre de 2017, lo que supone un incremento del 25 %.

En un comunicado, la firma ha explicado que su
produccion el pasado afio aumentd un 5 %, hasta las
20.000 toneladas, y sus previsiones pasan por poder
comercializar en el mercado mas de 32.000 toneladas
en 2018 "gracias a la puesta en marcha de una nueva
planta industrial de manipulado y envasado
hortofruticola" que sera inaugurada a finales de este
mes de mayo.

De acuerdo con sus cifras, actualmente exporta el 90 %
de su produccion a un total de 17 paises, con Alemania,
Suiza, Dinamarca, Holanda y los paises escandinavos
como lideres.
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"Estamos muy satisfechos por los resultados obtenidos
en 2017, ya que reflejan el crecimiento de la demanda
de fruta y verdura ecolégica en toda Europa", ha
senalado su director general, Paco Casallo.

Desde HaciendasBIO han destacado que se incremento
el pasado ejercicio en un 33 % el nUmero de contratos
fijos (de 82 a 109) sobre una plantilla que durante los
seis meses de temporada alta contd "con mas de mil
trabajadores”.

La firma cuenta con 2.100 hectareas de cultivos
repartidas por 35 fincas localizadas en Andalucia,
Canarias, Cataluna y Extremadura.

Como hitos de 2017, los responsables de la empresa
han resaltado tanto la introduccion del esparrago
blanco en el mercado como el lanzamiento de la marca
Biovivo, bajo la que se agrupan diferentes categorias
de fruta y verdura ecoldgica dirigida especificamente a
Espafia y que ya genera 2 millones de euros de
facturacion.

EL DIGITAL DE CANARIAS
SE LEGALIZAN TRES NUEVAS EXPLOTACIONES

GANADERAS
POLITICA
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Estan ubicadas en Gran Canaria, Lanzarote y La Palma

El Consejo de Gobierno de Canarias ha aprobado los
decretos para legalizar otras tres explotaciones
ganaderas, por lo que la suma de este tipo de
expedientes concluidos durante este ano asciende a 18.
Las instalaciones estan ubicadas en los municipios de
Valsequillo (Gran Canaria), Tinajo (Lanzarote) y Mazo
(La Palma), gestionadas por dos ganaderos y una
ganadera. Este tipo de expedientes son una de las
prioridades de la consejeria de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Aguas para aportar estabilidad y forman parte
del compromiso adquirido con el sector. En 2018 se han
culminado mas de la mitad de todos los expedientes
concluidos desde 2016, que son un total de 33.
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El trabajo realizado por las diferentes areas implicadas
en la tramitacién y la entrada en vigor de la Ley del
Suelo han permitido acelerar este tipo de tramites, que
benefician siempre a explotaciones ganaderas
anteriores a 1999 que quedaron al margen de la Ley
con los sucesivos cambios normativos.

Las tareas administrativas estan impulsadas desde la
direccion general de Ganaderia, en coordinacion con
otros departamentos autondmicos, y se estan
dedicando importantes recursos humanos y materiales.
El procedimiento se ha ido normalizando y es ahora
mas 4agil, tanto su tramitacidn como la comunicacién
permanente entre las tres direcciones generales que
participan: Ganaderia, Proteccién de la Naturaleza y
Ordenacidn del Territorio.

La entrada en vigor de la Ley del Suelo ha permitido
agilizar el procedimiento pues lo simplifica respecto a
los usos permitidos y, ademas permite certificar (una
equivalencia a licencia de actividad) un uso consolidado
siempre que el planeamiento municipal lo permita. Asi
mismo, el gobierno establecid que estos expedientes se
tramitasen mediante procedimiento simplificado en
cuanto a evaluacién ambiental y umbrales de censo.

Desde 2016 son un total de 33 las ya legalizadas y mas
de la mitad (18) se han legalizado este afio. Por
provincias, son 16 las que obtuvieron el titulo en la
provincia oriental (9 en Gran Canaria, 3 en
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Fuerteventura y 4 en Lanzarote) y 17 en la provincia
occidental (14 en Tenerife y 3 en La Palma). En 2016
se legalizaron 5 explotaciones y en 2017 fueron 9.

EL APURON

LOS QUESOS DE LA PALMA LOGRAN SEIS
MEDALLAS EN AGROCANARIAS 2018, QUE GANA
EL GRANCANARIO CORTIJO DE CAIDEROS

t-_ufﬁ] El Mirador
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Cortijo de Caideros de cuajo vegetal, de Ia
Denominacién de Origen Protegida Queso Flor de Guia,
Queso de Media Flor de Guia y Queso de Guia, de la isla
de Gran Canaria, ha sido elegido “"Mejor Queso de
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Canarias 2018"”. Ha sido la produccién con Gran Medalla
de Oro mas puntuada en el marco del Concurso Oficial
Agrocanarias 2018, certamen organizado por la
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas del
Gobierno de Canarias, a través del Instituto Canario de
Calidad Agroalimentaria (ICCA).

En esta edicidn participaron un total de 145 quesos de
las Islas y se han concedido 24 medallas y cuatro
distinciones especiales. Esta produccidon, que ya recibid
este galardon en 2017, 2013 y 2011, es elaborada
porBene Ojeda y Cristébal Moreno, uno de los pocos
pastores trashumantes que mantienen viva esta
tradicion en el Archipiélago.

Fuerteventura es la isla con mas premios, un total de
nueve medallas, seguida de Gran Canaria, con siete
galardones -cinco medallas y las distinciones de Mejor
Queso de Canarias y Mejor Queso de Produccion
Limitada-, la Palma con seis, Lanzarote, que logro tres,
y Tenerife que obtuvo dos - una medalla y la distincidn
de Mejor Queso del Jurado Infantil-. El Hierro recibié un
premio, la distincién de Mejor Imagen y Presentacion.
La distincion de Mejor Queso del Jurado Infantil fue
para Granja Ara semicurado untado con pimenton de
leche cruda, elaborado por Melquiades Ancor (Tenerife)
y la de Mejor Queso de Produccion Limitada se otorgd a
Angelita curado untado con gofio de leche cruda de
mezcla, elaborado por Carmelo Melian (Gran Canaria).
Herrefo curado de mezcla, elaborado por Sociedad
Cooperativa Ganaderos de El Hierro obtuvo la distincion
de Mejor Imagen y Presentacidn.



Las Palmas de Gran Canaria: C/. Miguel Sarmiento, 2 — 35004

Telf. 928 369 806 — Fax. 928 385 634

La Aldea de San Nicolas: Avda. Los Cardones, 25 — 35470

Telf. 928 885 085 — Fax. 928 891 288

Can ams Santa Maria de Guia: C/. Sancho de Vargas, 19, interior bajo — 35450
Telf. 928 896 790 — Fax. 928 896 790

Santa Cruz de Tenerife: C/. Cairasco, 5, Edif. Retama, 1° A — 38004
Telf. 922 299 655 — Fax. 922 242 060

Los Grandes Oros recayeron en Maxorata tierno natural
de leche de cabra y El Tofio viejo untado con pimentén
de leche de cabra, ambos del Grupo Ganaderos de
Fuerteventura; Naranjo curado natural de mezcla,
elaborado por Ganaranjo (Gran Canaria); Las Cuevas
artesano tierno ahumado de leche cruda de cabra, de
Félix Alberto Gil (La Palma); La Gambuesa semicurado
untado con pimentdn elaborado con leche cruda
(Fuerteventura); La Pared curado untado con pimentdn
de leche cruda (Fuerteventura); Tinache curado de
leche cruda de cabra (Lanzarote); Cortijo de Caideros
semicurado de leche cruda de oveja (Gran Canaria); y
Flor de Las Nieves semicurado con cuajo vegetal de
leche cruda de oveja, elaborado por Finca de Uga
(Lanzarote).

Segun explicé el director del ICCA, José Diaz-Florez, el
certamen que se viene desarrollando desde 2002, tiene
como objetivo promocionar los quesos de las Islas,
dando a conocer su calidad y diversidad, y aportando
un distintivo de calidad a los ganadores del certamen,
lo que ayuda a promocionar el producto y mejora su
comercializacién. Estos fueron evaluados durante dos
jornadas, por un panel compuesto por una veintena de
catadores expertos, siguiendo el sistema de “cata
ciega”. El Mejor Queso del Jurado infantil fue
seleccionado por el Consejo municipal de la Infancia y
la Adolescencia de Puerto del Rosario entre los
semicurados de cabra que participaron en el certamen.
Los medallas de Oro fueron para El Tofio semicurado
untado en pimentdn de leche de cabra, Maxorata
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semicurado untado con pimentdn, y El Tofio afiejo
curado con pimentdén, los tres elaborados por Grupo
Ganaderos de Fuerteventura; Montesdeoca curado
untado con gofio elaborado con leche de cabra
(Tenerife); El Faro curado natural de cabra (Lanzarote);
La Gambuesa tierno de leche cruda de cabra
(Fuerteventura); Dona Victoria, tierno artesano
ahumado de leche cruda, elaborado por Jose Manuel
Abreu (La Palma); La Pared semicurado untado con
pimenton de leche cruda de cabra (Fuerteventura);
Victorino semicurado elaborado con leche cruda de
cabra por Doris Paredes (La Palma); y Las Cuevas
curado natural de leche cruda de oveja, de Félix Alberto
Gil (La Palma)

Las Platas se concedieron a Queso Flor de Valsequillo
semicurado de mezcla untado con pimentdén, en sus
modalidades con leche cruda y con leche pasteurizada
(Gran Canaria); El Topito semicurado artesano
ahumado de leche cruda elaborado por Nieves Saray
Dominguez (La Palma); Las Cuevas semicurado natural
de leche cruda de oveja, de Félix Alberto Gil (La
Palma); y Angelita curado untado con gofio de leche
cruda de mezcla, elaborado por Carmelo Melian (Gran
Canaria).

Gran Canaria fue la isla que contdé con mayor numero
de productos a concurso, concretamente 46, seguida de
La Palma con 40, Fuerteventura con 27 y Tenerife con
21. Lanzarote presentd seis, La Gomera tres, y El
Hierro dos. Por tipo de queso, los elaborados con leche
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cruda semicurados de cabra fueron los que contaron
con mayor numero de muestras, un total de 26.
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OTRAS RESOLUCIONES - Consejeria de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Aguas

2308 Viceconsejeria de Sector Primario.- Resolucion
de 4 de mayo de 2018, por la que se conceden las
ayudas establecidas en la Accion 1.2 "Ayuda para la
comercializacion fuera de Canarias de frutas,
hortalizas, raices y tubérculos alimenticios, flores y
plantas vivas"; Subaccion I.2.2 "Tomate" del
Programa Comunitario de Apoyo a las Producciones
Agrarias de Canarias, campana 2017.

http://www.gobiernodecanarias.org/boc/2018/093/009.htm
I

ANUNCIOS - Consejeria de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Aguas

2320 EXTRACTO de la Orden de 7 de mayo de 2018,
por la que se convocan, para el ejercicio 2018, las
subvenciones destinadas a la suscripcion de seguros
agrarios combinados, previstas en el Decreto
235/1998, de 18 de diciembre, que establece el
régimen de subvenciones de la Administracion de la
Comunidad Autonoma de Canarias en materia de
seguros agrarios combinados.

http://www.gobiernodecanarias.org/boc/2018/093/021.htm
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