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JUEVES 21 DE SEPTIEMBRE DE 2017 

 

 

LA PROVINCIA: 

SANTA BRÍGIDA ACOGERÁ LA VIII FERIA REGIONAL DE VINO, QUESO 

Y MIEL DE CANARIAS 

 

La cita, que organiza la Mancomunidad de Medianías, tendrá lugar los días 4 

y 5 de noviembre. 

 

La Mancomunidad de Municipios de Medianías de Gran Canaria celebrará un 

año más la Feria Regional de Vino, Queso y Miel de Canarias. Esta octava 

edición se realiza con la finalidad de difundir y potenciar productos 

agroalimentarios diferenciados; proporcionar un flujo informativo 

bidireccional (proveedor-cliente y viceversa); y crear oportunidades de 

negocio directo con el sector hotelero y de la restauración. La VIII Feria 

Regional de Vino, Queso y Miel de Canarias se celebrará en el municipio de la 

Villa de Santa Brígida los días 4 y 5 de noviembre del presente año. ? 

La cantidad de visitantes que acuden a la Feria en las ediciones anteriores ha 

ascendido a unas 18.000 personas. La calidad de los productos expuestos por 

los más de 60 productores artesanos del sector primario en el ámbito regional 

garantizan el éxito de atracción de la convocatoria. 

Por ello, la generación de economía en los municipios donde se desarrolla, 

junto a los contratos de negocio que se han consolidado a posteriori con 

empresas de restauración, comercios al por menor y tiendas de delicatesen, 

junto a las relaciones con touroperadores que han consolidado la celebración 

de visitas periódicas a fincas, son los éxitos que avalan y justifican mantener 

y potenciar este evento. Una herramienta válida para dinamizar la economía 

rural y mantener las actividades empresariales ligadas al sector primario 

Por ello, la Mancomunidad de Medianías organiza para los días 4 y 5 de  
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noviembre del presente año la VIII Feria Regional de Vino, Queso y Miel de 

Canarias. Ésta se desarrollará en el municipio de la Villa de Santa Brígida, y 

contará con las legumbres canarias como producto invitado. 

Por ello, desde la Mancomunidad de Municipios de Medianía invitan a 

participar a aquellos productores/as agrícolas en la VIII edición de la Feria 

Regional de Vino, Queso y Miel de Canarias, previa inscripción en las 

dependencias de dicha Mancomunidad, para participar en un espacio donde 

se encontrarán profesionales del sector agroalimentario de todas nuestras 

islas con distribuidores, vendedores y el público general. 

Zona de los archivos adjuntos 
 

 
CANARIAS AHORA: 

 

LA NAVE PRINCIPAL DEL MERCADO AGRÍCOLA DE SAN MATEO SERÁ UN 
EDIFICIO SINGULAR 

La obra costará 1,3 millones de euros y ha sido propuesta por la 
Mancomunidad de Medianías; tiene un plazo de ejecución de nueve meses, 

con finalización en 2018.. 

 

Diseño del mercado agrícola de San Mateo 
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El Cabildo de Gran Canaria reformará la nave principal de mercado de San 

Mateo para convertirla en un edificio singular en ese municipio, proyecto al 
que destinará 1,3 millones de euros, informó el consejero de Cooperación 

Institucional, Carmelo Ramírez. 

 
La remodelación, propuesta por la Mancomunidad de Medianías, tiene un 

plazo de ejecución de nueve meses y consistirá en transformar el aspecto 

actual de nave industrial que ofrece el mercado en un edificio abierto, 
rodeado de cristal y con un diseño moderno que permita identificar el 

inmueble como uno de los iconos locales y así contribuya a integrar la 

actividad del interior con la de sus alrededores. 
 

Los expositores estarán organizados en forma de islas móviles y dispondrán 

de amplios espacios a su alrededor, para facilitar la vista y adquisición de los 
productos. 

Además, el edificio ofrecerá en su entrada principal un amplio recibidor y una 
zona de degustación y estancia para permitir el descanso de los visitantes. 

 

El sótano albergará las cámaras frigoríficas, un cuarto tipo aljibe y un grupo 
electrógeno, y contará con ascensores de comunicación para facilitar el 

traslado de mercancías. 

 
La superficie construida del establecimiento al finalizar las obras rondará los 

3.000 metros cuadrados, casi 500 más que el inmueble actual, distribuidos 

entre las dos plantas de uso público, mientras que el sótano mantendrá su 
espacio. 

 

El Cabildo financiará el proyecto de reforma con cargo al Plan de Cooperación 
con las Mancomunidades de Municipios de Gran Canaria, que este año 2017 

cuenta con una dotación superior a los tres millones de euros. 

 
El mercado agrícola de San Mateo, que estará totalmente reformado para 

finales de 2018, es un punto de notable afluencia de población, sobre todo los  
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fines de semana, y se presenta como centro neurálgico de la actividad 

económica del municipio en torno al sector primario. 
 

 

EL APURÓN: 
 

MAZO ORGANIZA LA ACTIVIDAD 'SABORES DEL MUNDO, UN TALLER 

DE COCINA CON MUCHO CUENTO', QUE COMBINA GASTRONOMÍA Y 

LITERATURA 

La primera de las cinco sesiones previstas tiene lugar el sábado 23, en el 

Mercadillo, y contará con el cocinero Salvador Girbés. 
 

 
 

El Ayuntamiento de Mazo y la Asociación Karmala Cultura organizan la 
actividad “Sabores del Mundo, un taller de cocina con mucho cuento”, una  
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iniciativa de intercambio cultural a través de la gastronomía y la literatura en 
la que se pretende unir diferentes culturas. 

“Sabores del Mundo” contará con cinco sesiones, comenzando este sábado 23 
septiembre, entre las 11:00 y las 14:00 horas, en El Mecadillo, con la 

temática “Un taller de fideuá vegetariana con mucho cuento”, impartido por 

el cocinero Salvador Girbés. Las siguientes sesiones serán los sábados 21 
octubre, 18 noviembre y 2 y 16 diciembre. Los talleres son gratuitos, aunque 

es necesario inscribirse previamente contactando con el área de Cultura del 

Ayuntamiento. 

El objetivo de estos talleres gastronómicos es favorecer el mestizaje, conocer 

y acercarse a diferentes culturas por medio de sus costumbres y tradiciones 

gastronómicas. Para ello se cuenta con productores locales y la intención es 
favorecer al consumo de productos generados en el propio municipio. 

Serán unas jornadas en las que además de cocinar, se conversará sobre 

literatura, cine, teatro… con los cocineros participantes, para compartir e 
intercambiar costumbres y puntos de vista. 

 


